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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ОП. 04. ЭКОНОМИЧЕСКИЕ И ПРАВОВЫЕ ОСНОВЫ 

ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ
1.1. Область применения программы
Рабочая программа дисциплины ОП.04 Экономические и правовые основы производственной деятельности является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по профессии НПО (СПО) 19.01.17 (260807.01) «Повар, кондитер» базовой подготовки.

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина входит в общепрофессиональный цикл.

1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем.

ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы.

ОК 4. Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.

ОК 7. Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей)*(2).

ПК 1.1. Производить первичную обработку, нарезку и формовку традиционных видов овощей и плодов, подготовку пряностей и приправ.

ПК 1.2. Готовить и оформлять основные и простые блюда и гарниры из традиционных видов овощей и грибов.

ПК 2.1. Производить подготовку зерновых продуктов, жиров, сахара, муки, яиц, молока для приготовления блюд и гарниров.

ПК 2.2. Готовить и оформлять каши и гарниры из круп и риса, простые блюда из бобовых и кукурузы.

ПК 2.3. Готовить и оформлять простые блюда и гарниры из макаронных изделий.

ПК 2.4. Готовить и оформлять простые блюда из яиц и творога.

ПК 2.5. Готовить и оформлять простые мучные блюда из теста с фаршем.

ПК 3.1. Готовить бульоны и отвары.

ПК 3.2. Готовить простые супы.

ПК 3.3. Готовить отдельные компоненты для соусов и соусные полуфабрикаты.

ПК 3.4. Готовить простые холодные и горячие соусы.

ПК 4.1. Производить обработку рыбы с костным скелетом.

ПК 4.2. Производить приготовление или подготовку полуфабрикатов из рыбы с костным скелетом.

ПК 4.3. Готовить и оформлять простые блюда из рыбы с костным скелетом.

ПК 5.1. Производить подготовку полуфабрикатов из мяса, мясных продуктов и домашней птицы.

ПК 5.2. Производить обработку и приготовление основных полуфабрикатов из мяса, мясопродуктов и домашней птицы.

ПК 5.3. Готовить и оформлять простые блюда из мяса и мясных продуктов.

ПК 5.4. Готовить и оформлять простые блюда из домашней птицы.

ПК 6.1. Готовить бутерброды и гастрономические продукты порциями.

ПК 6.2. Готовить и оформлять салаты.

ПК 6.3. Готовить и оформлять простые холодные закуски.

ПК 6.4. Готовить и оформлять простые холодные блюда.

ПК 7.1. Готовить и оформлять простые холодные и горячие сладкие блюда.

ПК 7.2. Готовить простые горячие напитки.

ПК 7.3. Готовить и оформлять простые холодные напитки.

ПК 8.1. Готовить и оформлять простые хлебобулочные изделия и хлеб.

ПК 8.2. Готовить и оформлять основные мучные кондитерские изделия.

ПК 8.3. Готовить и оформлять печенье, пряники, коврижки.

ПК 8.4. Готовить и использовать в оформлении простые и основные отделочные полуфабрикаты.

ПК 8.5. Готовить и оформлять отечественные классические торты и пирожные.

ПК 8.6. Готовить и оформлять фруктовые и легкие обезжиренные торты и пирожные.

В результате освоения учебной дисциплины студент должен уметь:

- ориентироваться в общих вопросах экономики производства пищевой продукции;

- применять экономические и правовые знания в конкретных производственных ситуациях;

- защищать свои правовые права в рамках действующего законодательства.

В результате освоения учебной дисциплины студент должен знать:
- принципы рыночной экономики;

- организационно – правовые формы организаций;

- основные положения законодательства, регулирующего трудовые отношения;

- механизмы формирования заработной платы;

- формы оплаты труда.

1.4. Рекомендуемое количество часов на освоение программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 43 часа, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки студента 33 часа;

самостоятельной работы обучающегося 10 часов.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ОП. 04. Экономические и правовые основы производственной деятельности
2.1. Объём учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Количество часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	43

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	33

	в том числе:
	

	теоретические занятия
	29

	контрольные работы
	3

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	10

	в том числе:

- работа с информационными источниками;

- сообщения по темам;

- рефераты;
- презентации;
- работа с документами;
- опорный конспект
	

	Итоговая аттестация в форме дифференцированного зачёта


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП.04. Экономические и правовые основы производственной деятельности

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные  работы и практические занятия, самостоятельная работа студентов
	Объём часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Введение
	
	2
	

	Введение в предмет

OK 1 - 8 

ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 

ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 

ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6
	Содержание учебного материала
	
	

	
	1.
	Введение в экономику. Принципы экономической деятельности Предмет, функции и методы экономики
	2
	1

	
	2.
	Микро- и макроэкономика. Экономические законы и категории. Взаимосвязь экономики и права. Гражданское и трудовое право в хозяйственной деятельности
	
	1

	Раздел 1.
Принципы рыночной экономики 
	
	9
	

	Тема 1.1. 

Механизм рыночной экономики OK 1 - 8 

ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 

ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 

ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6
	Содержание учебного материала
	
	

	
	3.
	Структура экономики России. Типы экономических систем. История рынка России. Виды рынков. Конкуренция и рыночные структуры. Теория спроса и предложения
	2
	1

	
	4.
	Классификация организаций по различным признакам (отраслевой принадлежности, экономическому назначению, уровню специализации, характеру производства, размерам и т.д.)
	
	2

	
	Самостоятельная работа для обучающихся:
Подготовить рефераты по темам «Структура экономики России», «История рынка России»
	1
	

	Тема 1.2. 

Экономика предприятий отрасли общественного питания 
OK 1 - 8 

ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 

ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 

ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6
	Содержание учебного материала
	
	

	
	5.
	Особенности отрасли общественного питания. Работа предприятия общественного питания. Ресурсы предприятий общественного питания и показатели их использования
	4
	1

	
	6.
	Направления деятельности предприятий. Экономический механизм деятельности предприятия общественного питания. Организационно-правовые формы предприятий общественного питания
	
	2

	
	7.
	Производственная и организационная структура предприятия, их элементы. Инфраструктура предприятий общественного питания
	
	2

	
	8.
	Расчёт основных экономических показателей предприятий общественного питания
	
	2

	
	Самостоятельная работа для обучающихся:
Подготовить опорный конспект «Направления деятельности предприятий»
	1
	

	
	9
	Контрольная работа по разделу 1
	1
	3

	Раздел 2. 
Основы предпринимательской деятельности
	
	18
	

	Тема 2.1.
Предпринимательство в период экономического кризиса 
OK 1 - 8 

ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 

ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 

ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6
	Содержание учебного материала
	
	

	
	10.

	Понятие и функции предпринимательства. Особенности предпринимательской деятельности в Московской области. Осуществление предпринимательской функции при проведении бизнеса в современной России
	2
	1

	
	11.
	 Классификация предпринимательства. Виды предпринимательства. Составление  таблицы
	
	2

	Тема 2.2 

Предпринимательская деятельность: организация и управление 
OK 1 - 8 

ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 

ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 

ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6
	Содержание учебного материала
	
	

	
	12.
	Создание нового предприятия. Разработка бизнес – проекта. Информационные технологии в управлении предприятием. Управление персоналом предприятия
	2
	1

	
	13.
	Целеполагание в процессе создания собственного дела. Постановка целей и формулирование бизнес - идей
	
	2

	Тема 2.3.
Развитие малого предпринимательства в Московской области. 

Маркетинг и логистика в предпринимательской деятельности 
OK 1 - 8 

ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 

ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 

ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6
	Содержание учебного материала
	
	

	
	14.
	Основные характеристики действующих субъектов малого предпринимательства и крупных предприятий в Московской области
	2
	1

	
	15.
	Анализ рыночных потребностей и спроса на новые товары и услуги, выявление потребителей и их основных потребностей
	
	2

	Тема 2.4.
Новаторская деятельность предпринимателя. 

Финансовый менеджмент предпринимательской деятельности 
OK 1 - 8 

ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 

ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 

ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6
	Содержание учебного материала
	
	

	
	16.
	Инновационная деятельность в предпринимательстве. Конкуренция предпринимателей. Управление финансами предприятия. 

	3
	1

	
	17.
	Цены и ценовая политика предпринимательской фирмы. Основы экономической безопасности предприятия
	
	2

	
	18.
	Бухгалтерский учет на предприятии. Система нормативного регулирования бухгалтерского учета на предприятиях малого и среднего бизнеса. Составление бухгалтерского баланса
	
	2

	Тема 2.5. 

Налогообложение предпринимательской деятельности 
OK 1 - 8 

ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 

ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 

ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6
	Содержание учебного материала
	
	2

	
	19.
	Понятие и характеристика общего режима налогообложения 
	4
	1

	
	20.
	Специальные налоговые режимы. Упрощенная система налогообложения
	
	1

	
	21.
	Сравнительный анализ налоговой нагрузки субъекта малого бизнеса при различных системах налогообложении. Разработка бизнес- плана
	
	2

	
	22.
	Ответственность за нарушение налогового законодательства. Заполнение документов бухгалтерского финансового и налогового учета
	
	2

	
	Самостоятельная работа для обучающихся:
	
	

	
	
	Изучить вопрос «Реклама и паблик-рилейшин в предпринимательстве», подготовить сообщения. Изготовить печатную рекламу ПОП (по своему выбору).
Подготовить презентации типов ПОП с описанием их специфики, экономической и социальной эффективности.

Разработать должностные инструкции работников ПОП
	4
	

	
	23.
	Контрольная работа по разделу 2
	1
	3

	Раздел 3.
Правовые основы производственной деятельности
	
	14
	

	Тема 3.1. 

Организационно - правовые формы организаций 
OK 1 - 8 

ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 

ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 

ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6
	Содержание учебного материала
	
	

	
	24. 
	Понятие юридического лица. Коммерческие и некоммерческие организации, их отличительные признаки, формы
	4
	1

	
	25.
	Виды юридических лиц. Товарищества. Общества. Производственные кооперативы.
	
	2

	
	26.
	Государственные и муниципальные унитарные предприятия
	
	1

	
	27.
	Организационно-правовые формы юридических лиц региона: понятие, виды, в зависимости от имущественных прав
	
	2

	
	Самостоятельная работа для обучающихся:
Изучить тему «Классификация субъектов предпринимательской деятельности», составить опорный конспект
	2
	

	Тема 3.2. 

Законодательство о труде 
OK 1 - 8 

ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 

ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 

ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6
	Содержание учебного материала
	
	

	
	28.
	Режим работы и отдыха на предприятиях общественного питания. Защита трудовых прав работниками
	5
	2

	
	29.
	Механизм формирования заработной платы. Формы оплаты труда
	
	2

	
	30.
	Составление трудового договора. Анализ трудовых споров.
	
	2

	
	31.
	Описание форм и методов защиты своих трудовых прав в рамках действующего законодательства
	
	2

	
	32.
	Контрольная работа по разделу 3
	
	3

	
	Самостоятельная работа для обучающихся:
Изучить и заполнить договора хозяйственной деятельности
	2
	

	
	33.
	Дифференцированный зачёт по курсу (тестирование)
	1
	3

	Всего:
	43
	


Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством)

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)
3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета общепрофессиональных дисциплин.

Оборудование учебного кабинета:

- посадочные места по количеству студентов;

- рабочее место преподавателя;

- опорные  таблицы;

- раздаточный материал для проведения практических и контрольных работ, тестирования.

Технические средства обучения:
- компьютер с лицензионными программами;

- мультимедиапроектор;

- экран.

3.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:
1. Гомола А.И. Экономика для профессий и специальностей социально-экономического профиля:  учебник /А.И. Гомола, В.Е. Кириллов, П.А. Жаннин  – М.: Изд. центр «Академия», 2013. – 336 с.

2. Гомола А.И. Экономика для профессий и специальностей социально-экономического профиля:  практикум /А.И. Гомола, В.Е. Кириллов, П.А. Жаннин  – М.: Изд. центр «Академия», 2012. – 144 с.
3. Певцова Е.А. Право для профессий и специальностей социально-экономического профиля: учебник для учреждений нач. и сред. проф. образования. - М.:  Изд. центр «Академия», 2013.- 424 с.

Дополнительные источники:
1. Борохов, В.Б. Основы рыночной экономики и предпринимательства (учебно-методическое пособие для учреждений начального профессионального образования) в 2- х книгах. – М.: Академия, 2006. – 74с.

2. Орлова, Е.Р. Бизнес-план. Методика составления и анализ типовых ошибок. - М.: Академия, 2006.- 160 с.

3. Основы экономики: учеб. пособие для студ. сред. проф. учеб. заведений/ под ред. Н. Н. Кожевникова. - М.: Академия, 2007. – 120с.

4. Серебряков В.Ф. Правовое обеспечение профессиональной деятельности в общественном питании: Учебник для студ. сред. проф. учеб. заведений. – М.: Академия, 2006. - 160с.

5. Соколова, С.В. Основы экономики: учеб. пособие для учащихся НПО.- М.: Академия, 2007. – 156с.

6. Соколова, С.В. Основы экономики: Рабочая тетрадь. – М.: Академия, 2007.- 96 с.

7. Румынина, В.В. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: Учебник для студ. сред. проф. учеб. заведений. – М.: Академия, 2009. – 260с.
8. Череданова Л.Н. Основы экономики и предпринимательства. Учебник. 2-е изд. - М.: Академия, 2008.- 176с.

Нормативные правовые акты:
1. Конституция Российской Федерации

2. Гражданский Кодекс РФ, Ч. 1,2

3. Трудовой Кодекс РФ

4. Кодекс РФ об административных правонарушениях

5. ФЗ О защите прав потребителей

6. ФЗ О конкуренции и ограничении монополистской деятельности

7. ФЗ О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения

8. ФЗ О качестве и безопасности пищевых продуктов

9. ФЗ Об охране окружающей среды

10. ФЗ О техническом регулировании

11. ФЗ О защите конкуренции

Интернет-ресурсы:
1. Социальные и экономические права в России
http://www.seprava.ru
2. Основы экономики: вводный курс
http://be.economicus.ru
3. Открытая экономика: информационно-аналитический сервер
http://www.opec.ru
4. Права человека в России
http://www.hro.org
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения теоретических и практических занятий, тестирования, а также выполнения студентами индивидуальных заданий, контрольных работ.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения

	1
	2

	Умения:
	

	- ориентироваться в общих вопросах экономики производства пищевой продукции;
	фронтальный и индивидуальный устный (письменный) опрос;

практические занятия

	- применять экономические и правовые знания в конкретных производственных ситуациях;
	фронтальный и индивидуальный устный (письменный) опрос;

практические занятия

	- защищать свои трудовые права в рамках действующего законодательства.
	фронтальный и индивидуальный устный (письменный) опрос;

практические занятия

	Знания:
	

	- принципов рыночной экономики;
	контрольная работа, практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, сообщения по темам; рефераты

	- организационно - правовых форм организаций;
	контрольная работа, практические занятия; сообщения по темам, рефераты, презентации

	- основных положений законодательства, регулирующего трудовые отношения;
	контрольная работа, практические занятия

	- механизмов формирования заработной платы;
	контрольная работа, практические занятия

	- форм оплаты труда.
	контрольная работа, практические занятия


2

