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1. Пояснительная записка

Программа учебной дисциплины составлена на основе Фундаментального ядра содержания общего среднего образования и Требований к результатам среднего общего образования, представленных в Федеральном государственном образовательном стандарте среднего общего образования.

 Изучение дисциплины «Химия и технология кондитерского производства» должно обеспечить:

удовлетворение индивидуальных запросов обучающихся;

дополнительных учебных предметов, курсов по выбору обучающихся должно обеспечить:

удовлетворение индивидуальных запросов обучающихся;

общеобразовательную, общекультурную составляющую данной ступени общего образования;

развитие личности обучающихся, их познавательных интересов, интеллектуальной и ценностно-смысловой сферы;

развитие навыков самообразования и самопроектирования;

углубление, расширение и систематизацию знаний в выбранной области научного знания или вида деятельности;

совершенствование имеющегося и приобретение нового опыта познавательной деятельности, профессионального самоопределения обучающихся. (ФГОС среднего общего образования. Приказ Минобрнауки России от 17.05.2012 N 413)

Результатами освоения учебной дисциплины ОУД.15 «ХИМИЯ И ТЕХНОЛОГИЯ КОНДИТЕРСКОГО ПРОИЗВОДСТВА являются:

1) развитие личности обучающихся средствами предлагаемого для изучения учебного предмета, курса: развитие общей культуры обучающихся, их мировоззрения, ценностно-смысловых установок, развитие познавательных, регулятивных и коммуникативных способностей, готовности и способности к саморазвитию и профессиональному самоопределению;

2) овладение систематическими знаниями и приобретение опыта осуществления целесообразной и результативной деятельности;

3) развитие способности к непрерывному самообразованию, овладению ключевыми компетентностями, составляющими основу умения: самостоятельному приобретению и интеграции знаний, коммуникации и сотрудничеству, эффективному решению (разрешению) проблем, осознанному использованию информационных и коммуникационных технологий, самоорганизации и саморегуляции;

4) обеспечение академической мобильности и (или) возможности поддерживать избранное направление образования;

5) обеспечение профессиональной ориентации обучающихся.
Основу курса составляет изучение закономерностей органической химии, широко применяемой в технологии кондитерского производства. Кроме того, изучение основ общей химии позволяет сформировать у обучающихся в качестве результатов освоения ООП: представление о химии как о целостной науке, показать единство ее понятий, законов и теорий, универсальность и применимость их как для неорганической, так и для органической химии. 
В свою очередь, это дает возможность обучающимся  не только лучше усвоить химическое содержание, но и понять роль и место химии в системе наук о природе. Такое построение курса позволяет в полной мере использовать в обучении операции мышления: анализ и синтез, сравнение и аналогию, систематизацию и обобщение. 

цели изучения: «Химия и технология кондитерского производства»

• формирование у обучающихся умения видеть и понимать ценность образования, значимость химического знания для каждого человека, независимо от его профессиональной деятельности;

• формирование у обучающихся умений различать факты и оценки, сравнивать оценочные выводы, видеть их связь с критериями оценок и связь критериев с определенной системой ценностей, формулировать и обосновывать собственную позицию;

• формирование у обучающихся целостного представления о мире и роли химии в создании современной естественнонаучной картины мира; умения объяснять объекты и процессы окружающей действительности — природной, социальной, культурной, технической среды, — используя для этого химические знания;

• приобретение обучающимися опыта разнообразной деятельности, опыта познания и самопознания; ключевых навыков, имеющих универсальное значение для различных видов деятельности (навыков решения проблем, принятия решений, поиска, анализа и обработки информации, коммуникативных навыков, навыков измерений, навыков сотрудничества, навыков безопасного обращения с веществами в повседневной жизни).
Основу познавательных ценностей составляют научные знания, научные методы познания, а ценностные ориентации, формируемые у учащихся в процессе изучения химии, проявляются:

• в признании ценности научного знания, его практической значимости, достоверности;

• в ценности химических методов исследования живой и неживой природы;

• в понимании сложности и противоречивости самого процесса познания как извечного стремления к Истине. В качестве объектов ценностей труда и быта выступают творческая созидательная деятельность, здоровый образ жизни, а

ценностные ориентации содержания курса химии могут рассматриваться как формирование:

• уважительного отношения к созидательной, творческой деятельности;

• понимания необходимости здорового образа жизни;

• потребности в безусловном выполнении правил безопасного использования веществ в повседневной жизни;

• сознательного выбора будущей профессиональной деятельности. Курс химии обладает возможностями для формирования коммуникативных ценностей, основу которых составляют процесс общения, грамотная речь.

Ценностные ориентации курса направлены на воспитание у обучающихся:

• правильного использования химической терминологии и

символики;

• потребности вести диалог, выслушивать мнение оппонента, участвовать в дискуссии;

• способности открыто выражать и аргументировано отстаивать свою точку зрения. Общая характеристика учебного предмета

 Особенности организации учебного процесса.

Особенности организации учебного процесса  предусматривают применение следующих образовательных технологи: Технология развивающего обучения, проблемного обучения, здоровьесберегающие технологии, проектная технология.

Формы организации учебной деятельности: Лекции-беседы, самостоятельное изучение основной и дополнительной литературы, написание и защита рефератов, семинары, лабораторно-практические занятия, дискуссионные занятия, проекты, проблемные дискуссии.

Методы и приёмы обучения: 

1)методы организации и осуществления учебно-познавательной деятельности

· объяснительно-иллюстративный метод

· эвристический

· исследовательский (проектный)

2) методы стимулирования и мотивации учебной деятельности :познавательные игры, учебные дискуссии, организационно - деятельностные игры

3) методы контроля

· Устный опрос (индивидуальный, фронтальный, групповой)

· Письменный опрос (проверочные работы, тесты, химические диктанты, контрольные работы

· Практические работы

· Взаимный контроль при групповой работе

· Самоконтроль при выполнении домашнего задания, при подготовке к семинарам, зачетам, экзаменам.

Рекомендуемое количество часов на освоение программы учебной дисциплины 
по профессии 19.01.17 «Повар, кондитер»
максимальной учебной нагрузки обучающегося 51 ч., в том числе

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося  36 час;

самостоятельной работы обучающегося 15  часов.
2. структура и Содержание учебной дисциплины с учетом профиля  профессионального образования.
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	51

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	36

	в том числе:
	

	     лабораторные  занятия
	14

	     практические занятия
	4

	     контрольные работы по темам 
	-

	     курсовая работа (проект) (не предусмотрено)
	-

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	15

	в том числе:
	

	    Работа над индивидуальным проектом:
	5

	- систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной  литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленным преподавателем),

- решение задач, заданных преподавателем;

- подготовка к лабораторным и практическим занятиям

- работа над рефератом по темам (по выбору):
	5
3
2

	Зачет в форме защиты индивидуальных проектов.


.

3. Тематический план и содержание оуд.15. ХИМИЯ И ТЕХНОЛОГИЯ КОНДИТЕРСКОГО ПРОИЗВОДСТВА
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся.
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1.

Химия и технология кондитерского производства
	
	51
	

	Тема 1.1.

Органическая химия – химия соединений углерода
	Содержание учебного материала
	3
	

	
	1
	Введение. Органическая химия – химия соединений углерода
	1
	1

	
	Лабораторные работы: «Обугливание органических веществ»
	1
	

	
	Практические занятия: «Доказательство наличия углерода и водорода в сахарозе»

	1
	2

	
	Контрольные  работы – не предусмотрены 
	-
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
 систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной  литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленным преподавателем), решение задач заданных преподавателем), подготовка к лабораторной работе.
Индивидуальные проекты:

1. Химия и цвет.
	3
	

	Тема 1.2.

Карбоновые кислоты
	Содержание учебного материала
	9
	

	
	1
	Состав карбоновых кислот
	1
	1

	
	2
	Уксусная кислота
	1
	2

	
	3
	Лимонная кислота
	1
	

	
	4
	Молочная кислота
	1
	2

	
	Лабораторные работы 

1. «Обнаружение кислой среды в пищевых продуктах с помощью универсального индикатора»
2. «Взаимодействие уксусной кислоты с хлоридом железа»
3. «Ознакомление с физическими и химическими свойствами лимонной кислоты»
4. «Выявление биологической роли лимонной кислоты»
	4
	2

	
	Практические занятия :

1. «Удаление накипи с посуды уксусной кислотой»
	1
	

	
	Контрольная работа – не предусмотрена
	1
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:

(систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной  литературы (по вопросам к параграфам, главам учебных пособий, составленным преподавателем), решение задач заданных преподавателем)
работа над рефератами по темам (по выбору)

«История открытия законов химии» 

«Значение Периодического закона»

«Жизнь и деятельность Д.И. Менделеева».

«Периодическому закону будущее не грозит разрушением…».

«Синтез 114-го элемента – триумф российских физиков-ядерщиков».

«Изотопы водорода».

«Использование радиоактивных изотопов в технических целях».

подготовка к лабораторной работе, подготовка к контрольной работе.

          Индивидуальные проекты:

1. Пищевые добавки: за и против.
	3
	

	Тема 1.3.

Жиры
	Содержание учебного материала
	9
	

	
	1
	Обнаружение жиров
	1
	1

	
	2
	Состав жиров
	1
	2

	
	3
	Гидролиз жиров
	1
	1,2

	
	4
	Изучение моющей способности мыла
	1
	2

	
	Лабораторные работы:
1. «Обнаружение масла в семени подсолнечника

2. «Распознавание растительного и машинного масел»

3. «Омыление жиров»
	3
	2

	
	Практические занятия: 

1. «Обнаружение жира в молоке»

2. «Обнаружение в жирах остатков непредельных карбоновых кислот»
	2
	

	
	Контрольная  работы – не предусмотрены
	-
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:

: систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной  литературы,

подготовка к лабораторной работе, решение задач заданных преподавателем.
Индивидуальные проекты:
1. Способы очистки питьевой воды.
	3
	

	
	Содержание учебного материала
	            9
	

	Тема 1.4.
Углеводы

	1
	Глюкоза
	1
	1

	
	2
	Сахароза
	1
	1,2

	
	3
	Лактоза
	1
	3

	
	4
	Молочно-кислое брожение углеводов
	1
	

	
	5
	Крахмал. Обнаружение крахмала в пищевых продуктах
	1
	

	
	Лабораторные работы:

1. «Ознакомление с физическими свойствами глюкозы».
2. « Ознакомление с физическими свойствами глюкозы»
3. «Обнаружение глюкозы во фруктовых соках»

4. «Ознакомление с физическими свойствами крахмала. Качественная реакция на крахмал»
	4
	2

	
	
	1
	

	
	
	1
	

	
	
	1
	

	
	
	1
	

	
	Практические занятия – не предусмотрены
	-
	

	
	Контрольные  работы – не предусмотрены
	-
	

	
	Самостоятельная работа: систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной  литературы, подготовка к лабораторным работам
Индивидуальные проекты:
1. Фотография и химия.
	3
	

	Тема 1.5.

Азотосодержащие органические вещества
	Содержание учебного материала
	6
	

	
	1
	Кофеин
	1
	1

	
	2
	Белки
	1
	2

	
	3
	Денатурация белков
	1
	2

	
	4
	Зачет в форме защиты индивидуальных проектов
	1
	2

	
	Лабораторные работы:

	2
	2

	
	1.«Химические свойства белков: Действие на белки высокой температуры, действие этилового спирта на белок, механическое воздействие на белок»
	1
	1,2

	
	2.«Распознавание белков: биуретовая и ксантопротеиновая реакции»
	1
	1,2

	
	Практические занятия – не предусмотрены
	-
	

	
	Контрольные  работы:


	-
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной  литературы,

подготовка к контрольной работе, лабораторным работам, написать сообщения по темам (по выбору):

-Вода как реагент и как среда для химического процесса.

-Типы растворов.

-Жизнь и деятельность С. Аррениуса.-

-Вклад отечественных ученых в развитие теории электролитической диссоциации
Индивидуальные проекты:
1. Экстракция растительных пигментов
	3
	

	









                                                                   Всего
	51
	

	Обязательная аудиторная нагрузка:
	36
	

	Самостоятельная работа
	           15
	


1.-ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств)

2.-репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством);
3.- продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)

4. Материально–техническое обеспечение программы учебной дисциплины «Химия и технология кондитерского производства»

Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация программы дисциплины требует наличия учебного кабинета «Химии»;

Лаборатории. . 

Оборудование учебного кабинета:

- рабочее место преподавателя;

- посадочные места обучающихся;

 - дидактические материалы (учебники, пособия, справочники, карточки- задания, тесты, мультимедийные программы)

Технические средства обучения: 

- мультимедиапроектор;

- компьютер с лицензионным программным обеспечением.

Мебель и стационарное оборудование: демонстрационный стол, доска аудиторная,  книжный шкаф, шкаф для

для химической посуды, сейф, шкаф вытяжной, мойка, весы, стол для приборов, стол лабораторный, стол для лаборанта,  стул для лаборанта, стул для преподавателя, табуретка лаборанта, тумба с ящиками и дверцей, шкаф -стеллаж, кодоскоп, экран.

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории:
Лабораторное оборудование, аппараты и приборы: баня водяная, весы аналитические, дистиллятор, техно-химические весы, холодильник бытовой, шкаф сушильный, огнетушитель, контейнер для речного песка, канистра для дистиллированной воды, штативы металлические, оснащенные наборами лапок и колец, сушилка для стеклянной посуды. Лабораторные принадлежности и лабораторная посуда: аптечка для оказания первой медицинской помощи при ожогах, порезах, бумага индикаторная универсальная (100 полосок), бумага фильтровальная, вата гигроскопическая, ведро полиэтиленовое с крышкой, держатели для пробирок, ерш посудный, ерш пробирочный, карандаш из воска по стеклу, набор хозяйственных инструментов, палочки стеклянные, пинцет, пробки резиновые (разного диаметра), резиновые перчатки, сетка асбестоваяметаллическая, спиртовая горелка, таз полиэтиленовый, трубки стеклянные (d=4мм), фарфоровые треугольники, штативы для пробирок на 10 гнезд, шпатели металлические, ложки пластмассовые для сыпучих продуктов, микрошпатель, пробирки лабораторные (10мл), стаканы химические с

носиком (50 мл), стаканы химические с носиком (100 мл), стаканы химические со шкалой (400 мл), колбы конические Эрленмейера (250 мл), воронка стеклянная коническая (d=75), бюкс, стаканчики для взвешивания, склянки для реактивов (500 мл), эксикатор, склянки для реактивов (250 мл), склянки с тубусом (2000 мл), колбы плоскодонные (250 мл), колбы плоскодонные (500 мл), колбы плоскодонные со шлифом (250 мл), колбы плоскодонные со шлифом (500 мл), стекла часовые, кристаллизатор, трубки хлоркальциевые (длиной 125 мм), предметные стекла, фарфоровая чаша, ступка фарфоровая с пестиком (86 мм).

5. Рекомендуемая литература

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:  

Для обучающихся
Пильникова Н.Н. Индивидуальный проект обучающегося по химии. 10, 11 классы. Волгоград. Учитель, 2016 г

Габриелян О.С. Химия. 10 класс. Учебник. Базовый уровень. Вертикаль. ФГОС, 2014 г. 

Габриелян О.С. Химия. 11 класс. Учебник. Базовый уровень. Вертикаль. ФГОС, 2014 г. 

    Кузнецова Нинель Евгеньевна, Гара Наталья Николаевна, Кузнецова Нинель Евгеньевна


       Еремин В.В., Кузьменко Н.Е., Теренин В.И. Химия. 10 класс. Учебник. Базовый уровень. Вертикаль. ФГОС, 2013 г. 

         Остроумов И.Г., Габриелян О.С. Химия. 10 класс. Учебник. Базовый уровень. ФГОС, 2013 г. 
          Савинкина Е.В., Логинова Г.П. Химия. Мир веществ. 10 класс. Учебник. Базовый и профильный уровни, 2013 г
Габриелян О.С. Химия. 11 кл.: рабочая тетрадь к учебнику О.С. Габриеляна «Химия. 11 класс. Базовый уровень»/ О.С. Габриелян, А.В. Яшукова. - М.: Дрофа,  2011.Габриелян О.С. 
Габриелян О.С. Химия для профессий и специальностей технического профилей. ОИц Академия, 2014
Габриелян О.С. Химия для профессий и специальностей соиально-экономических профилей. ОИц Академия, 2014
Для преподавателей:

Ерохин С.М Сборник задач и упражнений (с дидактическим материалом): Учебное пособие для студентов 2010 г
УМК 10, 11 класс, Базовый уровень.О.С. Габоиелян 192 с.
Новошинский И.И., Новошинская Н.С. Химия 10(11) класс, М.: «Русское слово», 2011 год.

Новошинский И.И., Новошинская Н.С. Химия 11(10) класс, М.: «Русское слово», 2011 год

А.Э. Антошин
«Химия. ЕГЭ. Репетитор. Эффективная методика»
Издательство «Экзамен», 2010 г
В.В. Еремин, Н.Е. Кузьменко, В.А. Попков
«Начала химии»
Издательство «Экзамен», 2010 г. 
А.С. Егоров
«Химия. Современный курс для подготовки к ЕГЭ»
Издательство «Феникс», 2010 г
Н.Л. Глинка
«Общая химия»
Издательство «Юрайт», 2010 г
Дополнительные источники: 

          Журнал «Химия в школе» 

          Газета «Первое сентября»

Интернет – ресурсы:

Министерство образования и науки РФ - http://www.mon.gov.ru
1. Химия в действии. В 2-х ч. Пер. с англ. - М.: Мир, 1998 - 620 с., ил.

2. Астафьева Людмила Сергеевна. Экологическая химия: учебник

ACADEMICA, 2006.-223с

3. Куликова Д.И. Периодический закон и химия р - элементов

Федер.агенство по образованию

Интернет – ресурсы:

http://chemistry-chemists.com/
http://www.ozon.ru/
http://kniginfo.net/
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